Dekorschnee / StfRer Schnee

Dem Puderzucker sehr ahnlich ist Dekorschnee bzw. Suf3er Schnee / Zuckerstaub, der mit einer diinnen
Schicht aus gehartetem Palmdl Gberzogen ist. Die Ummantelung ist geschmacksneutral und schiitzt das
Zuckerkristall vor Feuchtigkeit und verhindert so ein Schmelzen, wie man es von herkdmmlichem
Puderzucker kennt.

Eine typische Zusammensetzung von Dekoschnee ist Dextrose, Weizenstéarke, Calciumcarbonat und
gehartetes Palmaol.

Dekor Schnee eignet sich durch die "Feuchtigkeitresistenz" bestens fir einfache Tortendekorationen, wo
das Geback lediglich "gepudert” wird, aber auch fiir fetthaltiges oder sahniges, feuchtes Gebéack. Typische
Einsatzgebiete sind TK-Konditorei, Stollen, Krapfen, Sahnetorten, Késesahne.
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